ARPAS CUKORKAGYAR
Emlékhely cime: Simor piispok tere, Gyor-Sziget

Rovid attekintés: 1895-ben indult meg Arpas Ignac iizemében, Gydr-szigetben a cukorka
gyartdsa. A gyarat 1905-ben korszerisitették: géziizemiire rendezték be és modern gépekkel
szerelték fel. Egyik legsikeresebb terméke az 1902. majus 24-én szabadalmaztatott
krumplicukor. A cukor dragulasa miatt 1916-t6l a gyar egyre nehezebb koriilmények kozé
keriilt, végiil 1926-ben bezart.

Részletes cégismertetd:

Gyo6r modellvaltasa jotékonyan hatott a mezdgazdasag és az ipar 6sszefonodasaval az
¢lelmiszeripar munkafolyamataira is, melynek leginkabb meghatarozé teriiletét a malom- a
cukor- és a szeszipar jelentette. A cukoripar lendiiletvételében az 1888. évi cukoradorol szold
torvény kapott meghatdrozd szerepet. A rendelkezés ugyanis a feldolgozds soran kinyert
cukorértékre vetett ki adot, szemben a korabbi gyakorlattal, amikor a feldolgozott nyersanyag
jelentette az adodalapot. Ez azért jart elonyokkel a magyarorszagi teriiletek szdmara, mert a
répa cukortartalma itthon alacsonyabb volt az 6rokds tartoményokban tapasztaltaknal. Azt
azonban mindenképpen hangstlyozni kell, hogy a Monarchian beliill Magyarorszag
cukortermelési szerepe joval elmaradt Ausztria mogott — mind a cukorgyarak szamanak, mind
a megtermelt cukor mennyiségének tekintetében.

Az élelmiszeriparban torténd véltozasokra reagalva 1891. marcius 18-an Arpas Ignac
¢és Stern Miksa szombathelyi lakosok cukorkagydrat alapitottak Szombathelyen, mely 1890.
november 1-t6] kezdte meg miikodését. Ezt kovetden 1895-ben Gydr-Szigetben, a mai Simor
plispok terén Arpas Ignac szintén iizemet alapitott. Ezt 1905-ben korszertisitették:
gbéziizemiire rendezték be ¢és modern gépekkel szerelték fel. A gyarban foként
gytimolcscukorkakat allitottak eld.

A Budapesti Hirlap 1904-ben kiilén kiemelte, hogy ,,Az élelmezd-ipar 6t gyarral
szaporodott. Babolnan maga az allam Iétesitett szaritott burgonyaszeleteket €s 6rdlt burgonyat
készitd telepet a kincstari birtokon. A gyar naponkint egy kocsirakomany éarut termel s ezt
Tallidn Béla foldmivelésiigyi miniszter 20-24 koronas arakon a délafrikai gyarmatoknak
kototte le. Nagyszombatban Fischer Adolf, Gydrszigeten Arpas Ignac cukorka-aru-gyarat
épitett; Szabadkan részvénytarsasagi alapon, 50.000 korona tékével létesiilt a vendégldsok
Szikviz-gyara; Ujvidéken a varosi polgarmester all az Gjonnan alapitott konzerv- és prezerv-
gyar részvénytarsasag ¢lén.”



Az élelmezé-ipar 6t gyirral szaporodott. Bd-
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Forras: Uj magyar gyarak, Budapesti Hirlap, 24. évf., 251. sz. (1904. szeptember 11.), 32.

A cukorkagyar-alapit6 Arpas Ignac 1866-ban sziiletett Arpas kozségben, és a gyar
nyitasa utan 1893. tajan koltozhetett Gyérbe, ahol 1949-ben halt meg. Arpas azok kozé a
gyarosok kozé tartozott a varosban, akik mashonnan telepiiltek be, és szakmai tudasukat,
tapasztalataikat sajat iizemiik megnyitasa elStt mas, nagyobb gyarban szerezték meg. Arpas
Ignac 1893-ban Schmidl H. Janos cukorkagyarto tizemében jelent meg, mint lizletvezetd.

Gyor, 1017. sz. 1930. évi szeptember hé 4-én.
Arpas Ignace cukorkagyaros gyor-i cég, gyéri cu-
korkagyara részére. Aru: V. esokoladés burgonya-
cukor.

FATS

Forrds: Kozponti Védjegy-Ertesits, 1930. szeptember 1., 106.

A gy6ri édesiparnak Arpas Ignac, s6t Schmidl elbtt is nagy tradicidja volt mér. 1860
elétt mar 1étezett Nagy Mihaly tésztagyara, melynek tarhonyaja és makaronija vilagszerte
hires lett. Londonban, az 1862-ben rendezett vilagkiallitason elismerd oklevéllel is kitiintették
Nagy Mihalyt. Az 6 gyardban 1876-ban egy kétlovas jargany segitségével egy prés- €s egy
gyurogépen 19 ember gyartott tésztaféléket, amelyek mennyisége 1880-ban elérte az ezer
méter mazsat. Koestlin Lajos ezt a Nagy-féle gyarat vette at 1900-ban.

Ezt az iranyt kovette Schmidl H. Janos, aki 1879-ben nyitotta meg gyOdrszigeti
cukorkagyarat. Az olyannyira fejlédott, hogy az 1890-es évek vége felé mar 356 munkast
foglalkoztatott, évente mintegy 3 ezer mazsa nyers cukrot dolgozott fel értékesebb termékke,
¢és cukorkait a legmodernebb badogdobozokban hozta forgalomba Eurdpaban. 1902-ben 200
ezer korona toékebefektetéssel 0ij gyarat épitett, 1910-ben pedig mar kétszaz munkast
foglalkoztatott.

Arpas iizeme is gyors fejlédésnek indult. 1902. majus 24-én mar szabadalmaztatta a
burgonyacukorbdl eléallitott cukorka kémiai eljarasat. A krumplicukor igazi kuridzumnak
szamitott a piacon, és oriasi sikert aratott.



ARPAS-féle gy6ri friss vajszeri
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Forras: Délmagyarorszag, 9. évf., 188. sz. (1933. augusztus 20.), 13.

Megjelent 1903, évi janudr hé 29-én.
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Eljaras czukorka el§allitasara burgonyaczukorbél.
ARPAS IGNACZ CZUKORKAGYAROS GYORSZIGETEN.

A szabadalom bejelentésének napja 1902 mdjus ho 24-ike.

A taldlmdny targyit eljaras képezi a
kereskedelemben burgonyaczukornak neve-
zett termék foldolgozisara czukorkava.

A forgalomban eddig ismert burgonya-
czukor nagyon kemény volt. mely tulajdon-
siga azt mint élvezeti coikket kellemetlenné

tette. Megkisérle tiek mar a burgonyaczukrot
puhabba tenni, mely ezélbol szirupot kever-
tek hozzi ; ennek folytin a gyartmany eleinte

ugyan puhdbb lett, de késébb mégis meg- |

keményedett és ize rosszabbodott.

A talilmdny tiargyat képezd eljards sze-
rint oly puha, de a mellett szillitasra és
kezeiesre alkalmas czukorkat készitiink a

burgonyaczukorbol, mely ezen tulajdousdgat |

meg is tartjn és a mellett kellemes izl
marad. A talalmany lényegét az képezi.

hogy a czukorka eléillitisdnal tejet és vajat '

keveriink az anyaghoz; a tej kellemes
crémes izt ad, a vaj pedig puhitja az
anyagot.

Az eljards a kovetkezo: a burgonya-
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czukrot ismert modon darabokra torjiik,
alkalmas készilékben megolvasztjuk, meg-
szirjiik, azutin természetes vajat és tejet,
valamint szirupot és vaniliat adunk hozzi,
az egészet jol Osszekeverjiik, végiil a keve-
réket ismert modon alakba ontjiik.
Alkalmas aranyt képez a kivetkezd:

25 kg. burgonyaczukor,

6 kg. kristalyszirup,

3 L tej,

1 kg. vaj,

1 dkg. torott vanilia.

SZABADALMI 1GENY.

Eljardas czukorka eldillitisira burgonya-
czukorhol, azaltal jellemezve, hogy az
ismert eljaras szerint megolvasztott bur-
gonyaczukorhoz tejet és vajat adunk,
mi dltal a tovabbiakban ismert modon
késziilo czukorka allanddan puha és kelle-
mes izl lesz.

PALLAS RESZVENYTARSASAG NYOMDAIA SUDAPESTEN

Forrds: 26421. lajstromszamu szabadalom ¢ Eljaras czukorka el
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allitasara burgonyaczukorbol

https://library.hungaricana.hu/hu/view/SZTNH_SzabadalmiLeirasok_026421/?pg=0&layout=S



Az 1888-ban bevezetett cukorado noha kedvezett a cukorkagyartasanak, 1916-ban
azonban problémak adddtak a termeléssel. A cukorgyarak felhaborodasukat fejezték ki az
ellen, miszerint a cukorka- és csokoladégyartok a cukormennyiségnek a kozélelmezés
rovasara valod apasztasat okoztdk. A cukorkagyéarosok kifejtették, hogy a kozélelmezés
érdekeinek figyelembevételével kozvetleniil a Cukorkozpont Gtjan szerezték be a cukrot, azt
fel is dolgoztak, és nyers formaban soha nem kereskedtek vele. Ezutdn orszagosan
szabalyoztak az ipari cukor forgalomba hozatalat, ami ugyan gatolta a visszaéléseket, és ezt a
cukorka- és csokoladéfeldolgozo gyarak 6rommel fogadtak. De id6vel a szamukra biztositott
cukor mennyisége egyre kevesebbnek bizonyult, ezért Arpas azt javasolta, hogy minden iizem
irja 0ssze, mennyi cukormennyiséget hasznal, mennyire van sziiksége. Mert igy jobban el
lehetne osztani a gyarak kozott.

A termelési problémakat azonban ez még nem oldotta meg. Ugyanis a mennyiség
csokkenésével parhuzamosan megdragultak az édességek eldallitasi koltségei, amit sok gyar
nem is tudott kitermelni. 1922-t61 egyre nagyobb problémat okozott, hogy ett6l kezdve egyre
tobb selejtes cukorka jelent meg a piacon.

Négy évvel kés6bb a Magyarorszag mar arrdl szamolt be, hogy tdmegesen zarnak be a
cukorgyarak fizetetlen ad6ik miatt. A cukorka ardnak ugyanis 40-50%-4t kellett adoban
megfizetni, ezért ,,olyan draga, tehat a legegyszeriibb gyogycukor, a kohogés, vagy rekedtség
elleni cukorka is, s ezért nem tud a legtobb sziilé sovargo kis gyermekének legalabb néha egy
kis cukorkat juttatni.” Ennek kdszonhetéen A Kabala csokoladégyar 300 millios, a tobb mint
100 éve fennallott Rehberger Adolf, a szakma egyik ismert vezetd cége 350 millios fénytizési
adot halmozott fel. Virag Oszkar cukorkagyara 200 milli6, az Adria csokoladégyar 220 milli6
koronat volt kénytelen elére kifizetni luxusadora. ,,Erdekes az orszag talan legnagyobb
cukorkagyaranak, a gy6ri Arpas Ignac cégnek esete. Ez a vallalat hatalmas exportot fejtett ki s
foképpen a bécsi piacon dominalt. Gydrott valosaggal uccat képezett az Arpas-gyar. Becsukta
mithelyeit, felszamolt. Nem tudott megélni, mert érthetetleniil az egyik gydri konkurense
megkapta az 4talanyozasi jogot, mig az Arpas-céget a folytonos fényiizési adomizéridk
teljesen tonkretették. ... Budapest gyermekeinek tekintélyes része ma cukor nélkiil né fel, s
szomoru taplalkozasa mellett a fejlodéséhez annyira sziikséges cukrot is nélkiiloznie kell.”



Arps-féle friss, vajszeril, izesitett

Krumplicukor

torvényesen védve, frissit, tidit,
erfsit Kimérve vagy eredeti
gyari 10 és 20 filléres csoma-~

gokban kitiin tapszer. Kap-
haté : Kiss Karoly, vitéz Tornay

Istvan, Orban Sandor, Hofi-
mann Adolf cégekné! és min-
den johb csemege ({izletben.
Csak Arpds névvel valodi, —
Gyértja. Arpas Ignac, Gydr.
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Forrads: Szabolcsi Hirlap, 1. évf., 94. sz. (1933. janius 25.), 8.
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Erdekesség:

1971-b8l fennmaradt Grosz Sandortdl egy visszaemlékezés, melyben az Arpas-féle
cukorka is elokeriil. Grosz Sandor miutan megjarta az els6 vilaghaborut, azt tervezte, hogy
kisboltot nyit a mai Batonyterenyén. Ehhez azonban arura volt sziiksége. A megtakaritott
pénzével, 1000 koronaval indult utnak Pestre 1918-ban, hogy megtéltse hatizsakjat. Azonban
nem talalt mast csak ,,cukorkat kaptam. Gydri Arpas drazsét. Nagy volt a dragasag. Ezer
koronabol meg sem tudtam tdlteni a zsdkot. Tehervagonban utaztam vissza. Az d&rumon par
oOra alatt tiladtam ...”

Irodalom:
1888. évi XXIII. torvénycikk a czukoradorol.
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